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Bedeutung der Messerschneide

Bei aller Verschiedenartigkeit der Messer gibt es zwei Forderungen, die fur alle
Qualititsmesser gleichermafen gelten:
= Hervorragende Schirfe

us + Hohe Schnitthaltigkeit
S C h a rfe n Der Werl eines guten Messers hangt nicht nur von der Qualitat der Schneide ab. Wichtig for den
Gebrauchswert sind auch andere Faktoren.

= Zweckentsprechende Klingenform

VO n = Richtige Harte und Flexibilitat der Klinge
= Giinstiger Ruckenverlauf

= Ergonomischer Griff und gute Ausgewogenheit
u ' I leSS e rn = Sorgfiltige Verarbeitung

Diese Merkmale erhalt das Messer vom Hersteller. Der Benutzer kann diese nicht ohne weiteres
verandem. Anders dagegen verhalt es sich mit der Schneide. Diese wird vom Anwender standig
beansprucht und durch Machscharfen in ihrer Form und Leistungsfahigkeit gonstig oder
ungunstig verandert.

Der Benutzer hat es in der Hand, durch die Pflege der Schneide beim Nachscharfen, die Scharfe
und Schnitthaltigkeit zu beeinflussen. Er bestimmt damit auch im hohen Mafie die
Wirtschaftlichkeit eines Messers und die Qualitat des Arbeitsergebnisses.
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Scharfen von Hufmessern

Beim Gebrauch des Hufmessers legt sich zunéichst die Schneide um und wird dann
stumpf; auch kann es zu Kleinen Ausbrichen Kommen. Der zundchst spitze Winkel wird
stumpfer und die 3chneide verrundet.

Die richtige Anwendung

Je friiher und dfter nachgescharft wird, umso weniger Material muss entfernt werden.

Nachfolgende wichtige Punkte sind zu beachten: ,ﬂ’?z"’;ﬁr’/

1. Das Hufmesser niemals an der dulteren Schneide scharfen. INNEN nachscharfen und
am Ende des Schirfvorganges ven AUSSEN nur noch einmal leicht glitten,

2, Das Schirfwerkzeug muss die dulerste Schneide erreichen,

3. Schirfwerkzeug und Messerschneide missen im richtigen Winkel zusinander stehen.

4, Die Messerklinge keinesfalls zu heilt werden lassen, da diese sonst die Harte verliert. Winkel zu klain
Dies wermindert die Schnitthaltigkeit dauerhaft. Bei langfristiger starker
Hitzeeinwirkung wird das Material unkontrolliert wieder gehirtet, es kommt zu
Ausbriichen und/oder Harterissen.

Winkel
ca. 15°-20"
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DIAMANT Hufmesserwetzstahl Maschinen-Diamantschleifstift
Die professionelle Schérfldsung!

Form und Arbeitsldngs optimal zum
Nachscharfen von Schneide und
Bogen (Rinne) unserer Hufmessar

Optisch hochwertiger - T
Griff fur alle Handgrofen
und Arbeiten

® Epezialyerkzeus zum Schirfen cer Schneiden
und Bogen (Rinng) von Hufmesssm

42489 000

= Dptimale Form, Arbeitzlange ung hochwertige
Diamantbeschichtung

= Garantiert hohe Lebensdaver und =ine
oberragende Scharfe im Handumdrehen

= Mutzen Sig Ihrs hochorshende Maschine
iMax. 22.000 Uph) (Bannnaschine,
Garadschlefer)

\ Art, Ne. & 249€ 000
N

Hochwertige Beschichtung und Y Ergonomischer Griff for in

optimale Einbettung der Industrie- ermidungsfreies Arbeiten
Diamanten garantisren sine sehr Sicherheit durch
hoha Lehensdausr Handschitz
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Weitere DICK Schirfwerkzeuge fiir Hufmesser (1)
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Weitere DICK Scharfwerkzeuge fiir Hufmesser (2)
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Taschenwetzstahl
ArtMr 6001 1070

Diamant-Hufmesserwetzstab
Scharfwerkzeug mit Diamant-Beschichtung
ArtNr. 3 2495 000

h Wetzstein
Uni Sharp Flachoval
Hechprazises Hartmetall-Schirfwerkzeug zum Art Nr. 8 2490 D00

Entgraten und , Aufstellen” der Schneids
ArtNr & D062 000



